
 

 

 

 

 

DIMANCHE 31 MARS 2024 
Sunday March 31th 2024 

 

Menu de Pâques 
Easter Menu 

 

Kir Royal au Blanc de Blancs 
Sparkling wine with blackcurrant cream 

 
Les Asperges vertes Mousseline 

Green asparagus « Mousseline » Sauce 
Ou /Or 

Le Poisson Marine à la Tahitienne 

Tahitian marinated fish 
Ou/Or 

La Tranche de Saumon farcie aux Légumes, Sauce Tartare 
Stuffed Salmon with « Tartar » Sauce 

 
Le sorbet Citron et Limoncello 

Lemon sherbet with Limoncello 
 

Le Filet de Bar, Beurre Blanc 
Filet of Sea Bass with White Butter 

Ou/Or 

Le Gigot d’Agneau Rôti aux Herbes 
Roasted Leg of Lamb with Herbs 

Ou/Or 

Le Magret de Canard au Poivre Vert 

Duck Breast with Green PeppercornSauce 
 

Les Fromages de Chèvre de la Ferme de La Crous et Mâche 
Assorted Goat Cheeses from the « La Crous Farm » and Lamb’s Lettuce 

 
Le Nougat Glacé au Coulis de Fruits Rouges 

Iced Nougatine with Red fruits Coulis 
Ou/Or 

Les Fraises Melba 
Fresh Strawberries « Melba" Style 

Ou/Or 

L'Assiette Gourmande 
Easter Delicacies 

 
Café 
Coffee 

 
Vins / Wine : Méditerranée de Figuière (IGP) Blanc, Rouge, Rosé 
Prix tout Inclus : 65,00€ par personne - 65,00€ per person 

 


